MEI MEI

BEETSTERZWAAG
Kerst 2023

Voorgerechten

Soep

Keuze wit: kip - tomaat - champignon -haaienvinnen

Ha Kau

Dimsum van garnalen pasteityes

Siu Mei
Dimsum van varkensvlees pasteitjes

Yakitori
Gegrilde kippendyy saté - spicy soya saus

Gegrilde saté
Keuze wit: saté gjam - saté babi
Met Indische pindasaus

Gyoza

Flinterdunne Japanse ravioli met kip

Tempura Prawns
Gefrituurde gamba met chili dip

Chiken wings Chuli saus

Carpaccio truffel
Truffel mayonaise - sla - parmezaanse kaas

Tonijn tartaar op Aziatische
wijze
Verse tongjn tartaar met kruidensla

Zalm salade

Dashi dressing - komkommer - gefrituurde noodles

12,50

Gamba’s 11,50

Baby spinazie - knoflook - ui - chili mayonaise

Garnalen al Ajillo 10,50
Op Spaanse wijze bereid in olie, knoflook en rode pepers

MEI MEI BEETSTERZWAAG

Sushi

Twisted rolls
Keuze wit: zalm roomkaas - spicy tuna -

surf & twrf - flamed salmon - dragon roll
Uramaki 11,50
“Inside-out” sushi wordt samen met de vulling,

avocado en nort (zeewier) opgerold in rist.

Keuze wit: garnaal - tongjn - zalm - beef - kip -
komkommer - Califorma

Maki

Rujst en een vulling opgerold in nori (zeewier).
Keuze wit zalm - tonyn - krab - komkommer - paprika

8,50

Nigiri

Stukje vis op een bedje van rijst.
Reuze wit: geschroeide zalm - zalm - tonyn - paling -
garnalen - mix (zalm, tonyn, garnaal, paling)

10,50

Tataki

Licht geschroeide vis.
Keuze wit: zalm - tonyn

13,50

Sashimi
Dunne plakjes verse, rauwe vis.
Reuze wit: zalm - tonyn

Bieren

Heineken small 4,00
Heineken 5,75
Medium
Tsingtao
Texels
Skuumkoppe
La Chouffe
Kwak
Affligem blond
Affligem triple
Affligem wit
Hertog Jan

Heineken 0.0 5,00
Radler 5,00
Affligem wit 0.0.5,75
6,00
6,50 Affligem

blond 0.0

6,00

8,00
8,00
6,00
6,00
6,00
5,25

Texels
Skuumkoppe 0.0

6,50

Brand

weizen 0.0

6,00




Sake Beef- 23,50

Ossenhaas - teppanyaki styl - teriyak

saus

Sichuan Beef- 23, 50

Ossenhaas - zoet scherpe saus

Chicken Teriyaki - 21,50
Kip - teppanyaks styl - teriyaki saus

Chicken Red Curry - 21,50
Kip - Thaise rode pittige curry

Yellow Glow - 21,50
Kip - licht pittige gele curry

Wit

Hoofdgerechten < Nasijite it 4,00

Surf & turf- 29,50

Bujgerechten

Chinese Noodles 5,00
Frites 4,00

r

Biefstuk van de haas vergezeld met
gamba’s in knoflookolie bererd

Zalm - 26,50

Biefstuk Bali - 29,50 Afgeblust met sojasaus

Ossenhaas- roergebakken

paksoi - Bali jus Zeebaars - 26,50

Afgeblust met sojasaus

T-bone - 29,50
Geserveerd met gemende sla Sichuan Tofu - 22,50

Sticks Me1 Mei - 23,50
Keuze wit: zalm, gamba of ossenhaas
saté - sesam soja dressing - salade

Licht pittig vegetarisch

Yellow Tofu - 22,50
Gele curry

Wine list

Pinot Grigio, Pasqua Le Collezioni, 6,00 | 30,50

Italie Fruitig - levendig - verfrissend
Past bij: salade witvis - zalm - kip - lichte
gerechten

Chardonnay, Urmeneta, Chili
Tropisch - fruitig - rond
Fast by: witvis - zalm - kip

Chardonnay, Macon Peronne-
Bourgone, Frankrijk

Sauvignon, Urmeneta, Chili
Catrus - fris - strak droog
Past by: schaal- en schelpdieren - salade

Nebla Verdejo Do Rueda, Spanje
Citrus - vol - zacht
Fast by: tempura - saté - carpaccio

Petit Chablis, Frankrijk

Sancerre. Domaine Hamelin

Bougogne, Frankrijk

Bosca Chardonnay, Argentinié
Geel fruit - vol - etken
Past by: zalm - romige sauzen

5,25 | 28,50

9,00 | 44,50

5,25 | 28,50

6,50 | 31,50

12,50 | 57,50

11,50 | 51,50

9,50 | 43,50

Roseé

AIX Maison St. Aix - Frankrijk 9,00 | 41,50
Rood bosfruit - kersen - aardbeien

Fast by: aperitief salade - kip - kruidige gerechten

- schaal- en schelpdieren

Rose, L’Impsossible 5,25 | 28,50
Lacht rose Rode bessen - frus

Fast by: salade - schaal- en schelpdieren - kip-

kruidige gerechten

Rood

Merlot, Urmeneta, Chili 5,25 | 28,50
Toegankelyk - rood fruit aroma’s
Past by: kip - varkensvlees

Cab. Sauvignon, Urmeneta, 5,25 | 28,50
Chili

Lwart fruit - vol

Past byy: varkensvlees - gegrild rundvlees

El Coto Crianza 6,50| 31,50
Lacht-rood fruit vanille tempranillo druzf
Past by: roodvlees

Malbec Bosca, Argentinié 9,50 | 43,50
Donker fruit - rokerig
Fast by: zacht gegrild rundvlees - lamsovlees




